UNSERE HIGHLIGHTS

VORSPEISE

Arancini Trachanotto 12,90
Knusprige Trachanas-Kroketten, gefullt mit Feta & Spitzpaprika,
begleitet von cremiger Fetacreme

HAUPTGERICHTE

Filet vom regionalen Farsenrind 39,90
21 Tage dry-aged gereift, serviert mit cremigem Kartoffelselleriepiree,
Crillgemise & aromatischer Portweinjus

Pappardelle mit Lammragout 2790
Frische Pasta mit geschmorter Lammschulter in aromatischer Tomatensauce,
verfeinert mit Parmesan, Moscorpone & Fetakase

Kritharotto mit Meeresfrichten & Safran-Bisque 29,90
Cremiges Kritharotto (Reisnudeln) in aromatischer Safran-Bisque, mit Oktopus,
Kalamaris & Garnelen, fein veredelt mit Butter, Parmesan & Mascarpone

PERFEKT ZUM TEILEN FUR 2 PERSONEN
-auf Anfrage-

Chateaubriand vom Farsenrind (ca. 500g)
Zartes Mittelfiletstick, 21 Tage dry-aged gereift

Ganzes Neuseeldndisches Lammkarree (ca. 600g)
In einer aromatischen Kréuterkruste

Black Tiger Garnelen (ca. 1 kg)
Saftig gegrillt

Beilagen
Kartoffelselleriepiree - Homestyle Pommes frites - Grillgemuse
Portweinjus - Sauce Béarnaise - Zitronensauce

Alle angegebenen Preise in Euro inklusive MwSt.



