
U N S E R E  H I G H L I G H T S

Arancin i  Trachanot to  12,90

Knusprige Trachanas-Kroket ten, gefül l t  mi t  Feta & Spi tzpaprika,  
beglei tet  von cremiger Fetacreme

Chateaubr iand vom Färsenr ind (ca.  500g) 
Zartes Mit tel f i lets tück,  21 Tage dry -aged gerei f t

Ganzes  Neuseeländisches  Lammkarree (ca.  600g) 
In einer aromatischen Kräuterkruste

Black T iger  Garnelen (ca.  1  kg) 
Saf t ig gegri l l t

Kri tharot to  mi t  Meeresfrüchten & Safran-Bisque 29,90

Cremiges Kr i tharot to (Reisnudeln) in aromatischer Safran-Bisque, mi t  Oktopus,  
Kalamaris & Garnelen, fein veredel t  mi t  But ter,  Parmesan & Mascarpone

Alle angegebenen Preise in Euro inklus ive MwSt.

V O R S P E I S E

H A U P T G E R I C H T E

P E R F E K T  Z U M  T E I L E N  F Ü R  2  P E R S O N E N
 -auf  Anfrage -

F i le t  vom regionalen Färsenr ind 39,90

21 Tage dry -aged gerei f t ,  servier t  mi t  cremigem Kartof felsel ler iepüree,  
Gri l lgemüse & aromatischer Portweinjus 

Pappardel le  mi t  Lammragout  27,90

Fr ische Pasta mi t  geschmorter Lammschul ter in aromatischer Tomatensauce,  
verfeinert  mi t  Parmesan, Mascarpone & Fetakäse 

Be i lagen 
Kartof felsel ler iepüree - Homestyle Pommes fr i tes -  Gri l lgemüse
Portweinjus -  Sauce Béarnaise - Zi t ronensauce


