
D e r  e l e g a n t e  B e g i n n  e i n e s  A b e n d s  v o l l e r  G e n u s s

F O L L O W  U S

K L A S S I S C H  &  E L E G A N T

G R E E K  S E L E C T I O N

Aperol  Spr i tz   8,90

Prosecco, Orange & Soda

A P E R I T I F S

L i l le t  Wi ldberr y  9,50 

L i l let  Blanc, Wildberry & Waldfrüchte 

Hugo  8,90

Prosecco, Holunderblüten-Sirup, Minze & Soda

0,2 l

0,2 l

0,2 l

Glas Prosecco Valdo Super iore  7,90 0,1 l

Kir  Royal  8,90

Prosecco, Crème de Cassis (Johannesbeerl ikör) & Himbeere
0,1 l

Campar i  7,90

Orange & Soda
 0,2 l

Gin Tonic  11,90 
Hendricks,  Tonic & Gurke

 0,2 l

Whisky Sour  11,90 
Jack Daniels ,  Zi t ronensaf t ,  Zuckers i rup & Orange

 0,1 l

Espresso Mar t in i   11,90 
Belvedere, Espresso & Khalua

 0,1 l

Mar t in i  B ianco 6,90 5 cl

Ouzo P lomar i  6,50 / 18.90

Klassisch auf Eis
4 cl  /  Fl .  200ml

Ts ipouro Ts i l i l i s  6,50

Klassich auf Eis
4 cl

Mast ixa 6,90

L ikör,  L imet te & Minze
4 cl

Mast ixa Sorbet  9,90

Zitroensorbet ,  Prosecco, Mast ixa-L ikör & Minze
0,1 l

1Alle angegebenen Preise in Euro inklus ive MwSt.



V O R S P E I S E N  /  M E Z E D E S

Die  be rühmten  K la s s i ke r

Am besten genießen Sie unsere Vorspeisen als MEZEDES (greek tapas). 
 Al le Vorspeisen werden in die Mit te des Tisches zum Tei len platzier t .  

Dazu empfehlen wir Ihnen unsere besten Weine oder t radionel l  Ouzo.

Zazik i  7,90

Cremiger gr iechischer Joghurt ,  fein abgeschmeckt mi t  f r ischer Gurke,
aromatischem Knoblauch & nat ivem Olivenöl

Tarama 8,50

Zartschmelzende Crème aus edlem Kabel jau-Rogenmilden, verfeinert  mi t  Zwiebeln 
sowie einem Hauch nat ivem Olivenöl

T i rokaf ter i  8,90  
Samtiges Fetakäsemousse, harmonisch kombinier t  mi t  feiner Paprika  
& abgerundet mi t  nat ivem Olivenöl

Kalamata Ol iven 7,90  
Sonnengerei f te Oliven aus der Region Kalamata,  
marinier t  in bestem nat iven Olivenöl & einer Pr ise duf tendem Oregano

Fava -  Greek Hummus 8,50  
Zartes Plat terbsenpüree, lauwarm servier t ,  veredel t  mi t  fein geschni t tenen Zwiebeln,  
aromatischen Kapern & einem Schuss nat ivem Olivenöl
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Original  Gr iechischer  Bauernsalat  13,90  
Zuberei tet  mi t  bestem Bio-Gemüse: saf t ige Cherry tomaten, knackige Gurken,  
Kalamata-Oliven, Paprika, rote Zwiebeln & würzigem Fetakäse, vol lendet mi t  nat ivem Olivenöl

Grat in ier ter  Fetakäse 12,90  
Zart  schmelzender Fetakäse, kombinier t  mi t  saf t igen Cherry tomaten, Zwiebeln,
Oregano, Kalamata-Oliven & ein Spri tzer nat ivem Olivenöl

Saganaki  by GFO 10,90

Goldbraun gebrannter Fetakäse, garnier t  mi t  einem Hauch von frucht igem Feigensenf  
& fr isch gepresstem Zi t ronensaf t

Ziegenkäse im F i lo-Te ig  14,90  
Feiner Ziegenkäse im goldbraunen Fi lo-Teig, angemacht auf einem Salatbouquet,  
veredel t  mi t  Preiselbeeren, karamel l is ier ten Nüssen, Granatapfelkernen, Honig & Sesam

Käseva r ia t i onen  aus  den  Dö r fe rn  von  Ep i ru s

Bruschet ta  Greek-St y le   8,90  
Duf tendes Brotduet t ,  belegt mi t  sonnengerei f ten Cherry tomaten, Zwiebeln & würzigem Knoblauch, 
abgerundet durch f r ischen Rucola, Fetakäse & einem Hauch von Olivenöl & Balsamico

Knoblauchbrot  6,90  
Fr isch gebackenes Ciabat tabrot ,  veredel t  mi t  feinem Knoblauch

Gegri l l tes  F ladenbrot  7,90

Garnier t  mi t  zartem Fetakäse, duf tendem Oregano & fr ischem Knoblauch

Bro tva r i a t i onen 



Fr i scher  Oktopus  vom Gri l l  20,90

Perfekt  gegri l l ter Oktopus,  beglei tet  von samtigem Fava (Greek Hummus),  
veredel t  mi t  nat ivem Olivenöl & einem eleganten Balsamicodressing

Auberginen -  Zucchin i  Mix 12,50  
Zarte Zucchinibäl lchen, kunstvol l  angerichtet  auf in Knoblauch angebratenen Auberginenscheiben, 
harmonisch ergänzt durch cremigen Zaziki  & einen Hauch von frucht iger Tomatenjus

Baby Kalamar i  14,90

Zart  f r i t t ier te Baby-Kalamari ,  servier t  auf einem Salatbouquet  
& verfeinert  mi t  einem Spri tzer f r ischer Zi t rone

Garides  Saganaki  -  Der  Meeresk lass iker  Gr iechenlands  17,90

Saf t ige Black Tiger Garnelen, perfekt  kombinier t  in einer aromatischen  
Tomaten-Knoblauch-Sauce, abgerundet mi t  der Anisnote vom Ouzo & cremigem Fetakäse

Kal te  & warme Mezeplat te  1 Pers 19,90 / 2 Pers 36,90

Eine kul inar ische Reise durch Griechenland: knuspriges Saganaki ,  goldbraune Auberginen, 
Champignons in Metaxasauce, beglei tet  von Zucchinibäl lchen, Tarama, Ti rokaf ter i  & Zatziki
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Meere sk la s s i ke r

GFO -  S igna tu re s

Flor in is  Tatar  à  la  Medi terranée 12,90

Zarte Spi tzpaprika aus dem Ofen, veredel t  mi t  bestem Olivenöl ,  cremigem Fetakäse,
Croutons & aromatischen Kapern

Cremige medi terrane Gemüsesuppe 8,90

Fr isch pür ier tes mediterranes Gemüse, verfeinert  mi t  Croutons

Lachsf i le t  -  Salat  26,50 
Feinstes norwegisches Lachsf i let ,  servier t  auf einer Salatvar iat ion, garnier t  mi t  Cherry tomaten,
Gurken, geriebenem Parmesan & einem eleganten Balsamico-Dressing

Lammf i le t  -  Salat  26,90 
Feinste Lammfi lets von neuseeländischen Weidelämmern, beglei tet  von einen goldbraunen  
Ziegenkäse im Fi lo-Teig, verfeinert  mi t  einem Hauch von Honig & Sesam auf einer Salatvar iat ion,  
garnier t  mi t  Parmesan, Granatapfelkernen, Cherry tomaten & einem eleganten Balsamico-Dressing

Hähnchen -  Salat  24,90

Zartes saf t ig gegri l l tes Hähnchenkeulenf leisch vom Landhuhn, beglei tet  von einem goldbraunen  
Ziegenkäse im Fi lo-Teig, verfeinert  mi t  einem Hauch von Honig & Sesam, auf einer Salatvar iat ion, 
garnier t  mi t  Parmesan, Granatapfelkernen, Cherry tomaten & einem eleganten Balsamico-Dressing

S U P P E

S A L A T E



G R I L L S P E Z I A L I T Ä T E N

Erleben Sie den Genuss feinsten Gyrosf leisches,  das nach unserer dreißigjähr igen  
Famil ienrezeptur zuberei tet  wird. Unser F leisch beziehen wir tägl ich von unserem bewährten  
Metzger,  um sicherzustel len, dass unser Spieß s tets händisch f r isch mi t  den besten Stücken  

aus dem Nacken und Brust-Rippenbereich bezogen wird.

Milchkalbs leber  vom Gri l l  25,90

Zart  gegri l l te Milchkalbsleber,  servier t  auf cremigem Kartof felsel ler iepüree,  
veredel t  mi t  karamel l is ier ten Zwiebeln & aromatischer Rotweinsauce

Bi f tek i  23,90 
Saf t iges Hacksteak aus Rind- und Schweinef leisch, gefül l t  mi t  würzigem Feta & zart  schmelzendem 
Gouda, verfeinert  mi t  aromatischem Tomatensugo, homestyle Pommes Fr i tes & cremigem Zaziki

Hähnchenkeulenf le i sch  vom Landhuhn  24,90 
Zartes saf t ig gegri l l tes Hähnchenkeulenf leisch vom regionalen Landhuhn,  
servier t  auf seidigem Spinatr isot to,  garnier t  mi t  Fetakäse & einer feinen Sauce Béarnaise

Gyros  Class ic  22,50 
Zartes feines Schweinegeschnetzel tes vom Drehspieß, aus ar tgerechter Haltung,
servier t  mi t  goldbraunen Knoblauchkartof feln & cremigem Zaziki

Souvlak i  24,50 
Zarte Schweinef i letspieße aus Fei landhal tung, perfekt  gegri l l t ,  
servier t  mi t  unseren homestyle Pommes fr i tes & cremigem Zaziki
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Gyros  Überbacken 24,50

Saf t iges Schweinegeschnetzel tes vom Drehspieß, grat in ier t  mi t  würziger Metaxsauce  
& zart  schmelzendem Goudakäse, servier t  mi t  unseren homestyle Pommes fr i tes

G E M I S C H T E  G R I L LV A R I A T I O N E N

Thessalonik i  -  Mixgr i l l  26,50

Eine Kombinat ion aus saf t igem Gyros & einem zarten Souvlaki-Spieß,  
servier t  mi t  unseren homestyle Pommes fr i tes & cremigem Zaziki

Athen -  Mixgr i l l  29,90

Ein Tr io aus saf t igem Gyros,  einem würzigen Souvlaki-Spieß & einem aromatischen Lammspieß, 
servier t  mi t  goldbraunen Knoblauchkartof feln & cremigem Zaziki

Rhodos -  Mixgr i l l  25,90

Eine harmonische Kombinat ion aus zartem Gyrosf leisch & herzhaf t  gefül l tem Bi f teki , 
servier t  mi t  goldbraunen Knoblauchkartof feln & cremigem Zaziki



Lammf i le ts  32,90

Zarte Lammfi lets vom Gri l l ,  angerichtet  mi t  feinem getrüf fel tem Kartof felsel ler iepüree,  
f r ischem Gri l lgemüse & einer feinen Sauce Béarnaise.

Lamm -  P la t te   34,90 
Eine exquis i te Auswahl von zarten Milchlammkotelet ts ,  einem saf t igen Lammfi let  
& ein aromatischer Lammspieß, beglei tet  mi t  goldbraunen Knoblauchkartof feln & cremigem Zaziki

L A M M S P E Z I A L I T Ä T E N

Unser Lammfleisch s tammt von neuseeländischen Weidelämmern,  
die auf saf t igen Graswiesen heranwachsen. Diese artgerechte Haltung ver leiht  dem Fleisch 

seinen unvergleichl ich zarten Geschmack und seine ers tklass ige Qual i tät .

Unsere Fische kommen im Ganzen von vert rauensvol len Partnern zu uns und werden fr isch 
vor Ort  von unseren Köchen f i let ier t  und mit  v iel  L iebe für Sie zuberei tet .  

So garant ieren wir Ihnen höchste Qual i tät  und unverfälschten Geschmack.

5Alle angegebenen Preise in Euro inklus ive MwSt.

A U S  D E M  M E E R

Baby Kalamar is  23,90 
Sanf t  f r i t t ier te Baby Kalamaris ,  kombinier t  mi t  goldbraunen Knoblauchkartof feln & cremigem Zaziki 
+ 2€ Aufpreis servier t  als Surf & Turf Greek-Style  mi t  feinstem Gyrosf leisch

Black T iger  Garnelen 28,90

Aromatische Black Tiger Garnelen, servier t  mi t  getrüf fel tem Kartof felsel ler iepüree,
f r ischem Gri l lgemüse & einer cremigen Zi t ronen-But ter -Sauce

Fr i sches  Doradenf i le t  aus  dem Mit te lmeer  29,90

Zartes Doradenf i let  arosier t  in der Pfanne, servier t  auf getrüf fel tem Kartof felsel ler iepüree,
f r ischem Gri l lgemüse & einer cremigen Zi t ronen-But ter -Sauce

Fr i sches  Nor wegisches  Lachsf i le t  vom Gri l l  29,90

Saf t iges Lachsf i let  aus den kal ten Gewässern Norwegens, perfekt  gegri l l t  & servier t  auf  
Kartof felsel ler iepürree, f r ischen Gri l lgemüse & einer cremigen Zi t ronen-But ter -Sauce

Giouvets i  -  s low cooked 29,90

Zart  geschmortes Lammfleisch, drei  Stunden langsam gegart  in einem aromatischen
Rotwein- & Kräutersud, servier t  auf cremigem Kartof felsel ler iepüree

T R A D I T I O N E L L E  G R I E C H I S C H E  K Ü C H E

Br iam medi terraner  Gemüseauf lauf  -Vegetars ich  18,90 

Ein t radi t ionel ler Auf lauf aus Auberginen, Zucchini ,  Paprika, Zwiebeln & Kartof feln,
harmonisch abgerundet mi t  würzigem Fetakäse

Gemis ta  -Vegetar i sch  18,90

Ofenfr ische Paprika & Tomate, gefül l t  mi t  cremigem Risot to,  servier t  auf einer f rucht igen Tomatenjus,  
garnier t  mi t  zartem Fetakäse & griechischem Joghurt

Moussaka 22,50 
Tradi t ionel ler Auf lauf mi t  geschichteten Auberginen, Kartof feln,  saf t igem Hackf leisch aus Rind & Schwein, 
überzogen mit  einer Bechamelcrème, veredel t  mi t  einer f rucht igen Tomatenjus & zartem Fetakäse
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B E I L A G E N  &  E X T R A S

Homest y le  Pommes f r i tes   6,50

Kar tof fe lse l ler iepüree  6,50

    +  Trüf fe l  8,90

Knoblauchkar tof fe ln   6,50

Gr i l lgemüse 6,50  

Spinatr i sot to   6,50

K le iner  Gr iechischer  Bauernsalat  7,50   

Saucen extra  je 4,90  
Metaxasauce
Sauce Bernaise
Zi t ronen-But ter -Sauce
Rotweinsauce

Unbeschwer t  genießen… 

L iebe Gäste, best immte Lebensmit tel  können bei empfindl ichen Personen berei ts  in geringsten 
Mengen al lergische Reakt ionen auslösen. Bei Fragen zu den Al lergenen in unseren Speisen, nutzen Sie 

unsere separate Karte für Al lergiker.  Wir informieren Sie zu al len Inhal tss tof fen unserer Speisen.



F O L L O W  U S

G E T R Ä N K E
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A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

Coca Cola 4,50

Coca Cola l ight  4,50

B i t ter  Lemon Schweppes  4,90

Tonic  Water  Schweppes  4,90

Ginger  Ale  Schweppes   4,90

 Fl .  0,2 l

 Fl .  0,2 l

 Fl .  0,2 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

 Fl .  0,75 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

0,3 l

 Fl .  0,25 l

 Fl .  0,25 l

 Fl .  0,75 l

Coca Cola Zero 4,50

Fanta 4,50

Spr i te  4,50

Spezi  4,50

Sel ters  Class ic  3,90

Sel ters  Class ic  7,90

B io-Orangensaf t  Bauer  5,50

B io- Apfe lsaf t  Bauer  5,50

B io-Johannesbeersaf t  Bauer  5,50

Kiba (B io-Johannesbeer-  & Bananennektar)  Bauer  5,50

B io- Apfe lschor le  natur t rüb Bauer  4,90

Sel ters  Nature l l  3,90

Sel ters  Nature l l  7,90

B I E R E

 0,4 l

 Fl .  0,33 l

 0,5 l

 0,5 l

 0,5 l

 Fl .  0,33 l

0,4 lMärkischer  Landmann Schwarzbier  vom Fass  5,50

Radeberger  P i l s  vom Fass  5,50

Claus thaler  Alkohol f re i  4,90

Schöf ferhofer  Hefeweizen 5,50

Schöf ferhofer  Alkohol f re i  5,50

Schöf ferhofer  Kr i s ta l lweizen 5,50

MY THOS – Griechisches  B ier  4,90
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L I K Ö R E

I N T E R N A T I O N A L E  S P I R I T U O S E N

Bai leys  6,90  4cl

4cl

2 clB -  52 ( f lambier ter  Cockta i l shot)  4,90

Kahlua, Bai leys,  Cointreau

Amaret to  Disaronno  6,90

Ramazot t i  6,90

Jägermeis ter  4,50

Vodka

Gin

Whisky

Rum

Griechische Spir i tuosen

Absolut  Vodka 7,90

Finsbury London Dry 7,90

Jameson Ir ish  8,90

Alle Drinks s ind auf Wunsch auch als Longdrink erhäl t l ich,  zzgl .  2,00 €

Veredel t  durch Flambieren, zzgl .  2,00€

Havana Club Anos 7,90

METAXA - 5 Jahre 6,90

Bombay Sapphire London 8,90

Jack Daniels Tennessee Old No.7 9,90  

Bacardi Superior 8,90

METAXA - 7 Jahre 7,90

Belvedere Vodka 10,90

Hendricks 10,90

Glenf iddich Single Malt   Scotch 10,90

METAXA grand f ine - 15 Jahre 16,90

  

  

  4 cl

2 cl

4 cl

 4 cl

4 cl

 4 cl

4 cl

  4 cl

4 cl

    4 cl

 4 cl

  4 cl

4 cl

4 cl

  4 cl

P R O S E C C O  |  C H A M P A G N E R

Valdo Super iore  Prosecco 32,90    

Moët  & Chandon Champagne Impér ia l  Brut  129,,90

Veuve Cl icquot  Champagner  Brut  139,90 

 Fl .  0,75 l

 Fl .  0,75 l

Fl .  0,75 l
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W E I S S W E I N E  A U S  G R I E C H E N L A N D

Offene  We ine

F la s chen

Glas / Flasche

Weinschor le

 0,75 l

34,90 

32,90

17,90

26,50

32,90

0,2 l 0,5 l

7,50

7,90

7,90

9,50

9,90 

9,50

Rets ina Kechr ibar i
Rebsorte:  Rodi t is  -  Savat iano 
Anbaugebiet :  Makedonien 
Charakter is t ik :  Zi t rusnoten, f r isch-frucht iger Geschmack

Imig lykos  Avar ino  
Rebsorten: Rodi t is  -  Moschof i lero - Moscato
Anbaugebiet :  Peloponnes
Charakter is t ik :  Goldgelbe Farbe mit  l iebl ich-süßem Geschmack  
nach verschiedenen Früchten 

Samos Vin  Doux O.P.E 
Rebsorte:  Muscat 
Anbaugebiet :  Insel  Samos 
Charakter is t ik :  Edler süßwein,  goldgelbe Farabe,  
f rucht ig & elegant im Geschmack

Chateau Ju l ia  Lazar id is  39,90

Rebsorte:  Chardonnay
Anbaugebiet :  Makedonien
Charakter is t ik :  Noten von Vani l le & Pf i rs ich,  kraf t vol l ,  mi t  feiner Säure & langem Ausklang

Theopetra Es ta te  Ts i l i l i s  (B io)
Rebsorte:  Assyr t iko - Malagousia 
Anbaugebiet :  Thessal ien 
Charakter is t ik :  Frucht ige Noten von Grapefrui t  & Zi t rusfrüchten,  
lebendiger Säuregehal t ,  f r isch-knackiger Abgang

Chardonnay Papaioannou (B io) 
Rebsor te: Chardonnay  
Anbaugebiet :  Peloponnes 
Charakteris t ik:  Goldgelbe Farbe mit  Aromen nach Vani l le & Pf i rs ich, 
kraf t vol l  harmonische Säure, langer Abgang

Malagous ia  Alpha Es ta te  29,90

Rebsorte:  Malagousia
Anbaugebiet :  Westmakedonien
Charakter is t ik :  Hel le Zi t rusaromen, lebendig & elegant mi t  langem Abgang

Gerovass i l iou weiß 44,90

Rebsorte:  Malagousia - Assyr t iko
Anbaugebiet :  Makedonien 
Charakter is t ik :  Komplexes Aroma von Zi t rusfrüchten & grüner Paprika, feine Struktur mi t  kräf t igem Abgang

Bibl ia  Chora weiß 42,90

Rebsorte:  Assyr t iko - Sauvignon Blanc 
Anbaugebiet :  Makedonien
Charakter is t ik :  Hel les gelbgrün, exot ische Fruchtnoten, s t raf fe Säure & fr ischer Finish
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R O T W E I N E  A U S  G R I E C H E N L A N D

Chateau Ju l ia  Mer lot  Lazar id is  51,90

Rebsorte:  Merlot
Anbaugebiet :  Makedonien
Charakter is t ik :  Bouquet von Waldfrüchten, Minze & Eukalyptus,  fu lminanter langanhal tender Abgang

Bibl ia  Chora rot  46,90

Rebsorte:  Cabenet Sauvignon-Merlot
Anbaugebiet :  Makedonien
Charakter is t ik :  Komplexe Aromen von rei fen Früchten, Karamel l  & Schokolade,  
harmonischer langer eleganter Abgang

Domain Mega Spi leo 49,90

Rebsorte:  Syrah
Anbaugebiet :  Peloponnes
Charakter is t ik :  Tiefrot ,  komplexe Aromen von schwarzem Pfef fer,  Rauchf leisch & dunkler Schokolade, 
dazu Geschmack von Lorbeer & gerösteten Nüssen, langer Abgang

Gerovass i l iou rot  46,90

Rebsorte:  Syrah - Merlot  -  L imnio
Anbaugebiet :  Makedonien
Charakter is t ik :  Dunkles Rubinrot ,  würzig & vol lmundig, komplex an verschiedenen Früchten,  
mi t  langanhal tendem Abgang

Theopetra 24 Ts i l i l i  (B io)  74,90

Rebsorte:  Cabernet Sauvignon - Syrah
Anbaugebiet :  Thessal ien
Charakter is t ik :  Frucht ige Aromen nach Schwarzbeeren & Sauerkirschen, 
im Gaumen cremig vol lmundig & würzig

Glas / Flasche

Merlot  Skouras  Por tes 
Rebsorte:  Merlot  
Anbaugebiet :  Peloponnese  
Charakter is t ik :  Aromen nach Waldfrüchten, weich & samtig,  
langer intensiver Abgang

Mavrodaphne  
Rebsorte:  Mavrodaphne 
Anbaugebiet :  Westgr iechenland  
Charakter is t ik :  Frucht iger,  edelsüßer Geschmack nach Waldfrüchten & Vani l le 

 0,75 l

38,90

32,90

28,90

34,90

0,2 l

9,50

8,50

9,90

10,90

Katogi  Averof f 
Rebsorte:  Cabernet Sauvignon - Agiorgi t iko
Anbaugebiet :  Epirus
Charakter is t ik :  Tiefes rubinrot ,  komplexes Aroma, 
vol lmundiger Geschmack, langanhal tender Abgang

Offene  We ine

F la s chen

Domain Mega Spi leo Cuveé Cavino
Rebsorte:  Agiorgi t iko - Cabernet Sauvignon - Mavrodaphne 
Anbaugebiet :  Westgr iechenland 
Charakter is t ik :  Tiefroter Wein, in tensive Noten von roten Früchten, 
ausbalancier t  mi t  f rucht igem, elegantem Abgang

Blue Fox Kir  Y ianni  100,00

Rebsorte:  Syrah - Merlot  -  Cabenet Sauvignon - Xinomavro
Anbaugebiet :  Südl iche Ägäis
Charakter is t ik :Tt iefv iolet te Farbe, Aromen von Vani l le,  Schokolade & Eiche, vol lmundig, 
in tensiv,  mi t  langanhal tendem Abang, kraf t vol l ,  mi t  beeindruckendem Finish
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E F X A R I S T O
V i e l e n  D a n k ,  b i s  b a l d !

W E I N E M P F E H L U N G E N  D E S  H A U S E S

Mostra - Qual i tätsweine, werden als 0,5l F laschenweine servier t

Weißwein  t rocken 16,90

Rebsorten: Muskat ,  Chardonnay, Rodi t is 
Anbaugebiet :  Thessal ien
Charakter is t ik :  f r isch, f rucht ig & leichtes Finish

Roséwein  t rocken 16,90

Rebsorten:Muskat ,  Syrah, Merlot 
Anbaugebiet :  Thessal ien
Charakter is t ik :  f r isch, f rucht ig & leicht  Finish

Rot wein  t rocken 16,90 
Rebsorten: Syrah, Merlot ,  Agiorgi t iko 
Anbaugebiet :  Thessal ien 
Charakter is t ik :  f r isch, f rucht ig & leicht  Finish

F O L L O W  U S

Piroga  
Rebsorte:  Muscat -  Syrah - Merlot 
Anbaugebiet :  Thessal ien 
Charakter is t ik :  Frucht iger Geschmack nach Waldfrüchten & Ananas, 
weich & harmonisch im Abgang

Cuveé Pres t ige Skouras 
Rebsorte:  Agiorgi t iko - Moschof i lero 
Anbaugebiet :  Peloponnes 
Charakter is t ik :  Kirschrote Farbe, Aromen von Beeren & süßen  
Gewürzen, im Geschmack fr isch-frucht ig mi t  angenehmer Säure

Bibl ia  Chora Rosé
Rebsorte:  Syrah
Anbaugebiet :  Makedonien
Charakter is t ik :  Frucht ige Note nach wi lden Waldbeeren & Sauerkirschen,  
f r isch & frucht ig mi t  langem Finish

R O S É W E I N E  A U S  G R I E C H E N L A N D

29,90

31,90

38,90

8,50

8,90

Glas / Flasche

Offene  We ine
 0,75 l0,2 l


